
M I
C E





- 3 -

Activités - Page 28

Hébergement - Page 8

Nos Salles - Page 12

Restauration - Page 24





- 5 -

«  Si on veut obtenir quelque chose que 
l’on n’a jamais eu, il faut tenter quelque 
chose que l’on n’a jamais fait. » 

Périclès
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P R E S E N T A T I O N 					   
Au cœur du Pays Basque, terre de nature, de gastronomie et de patrimoine, 
le Château du Clair de Lune offre à ses hôtes une expérience unique.

L’établissement vous accueille pour vos séminaires, lancements de produits, 
cocktails d’entreprise, réceptions et soirées de fin d’année afin que vous 
passiez un agréable moment de détente, de fête ou de travail.
Cadre verdoyant, atmosphère calme, accueil chaleureux, service irréprochable 
et grand confort : telles sont les exigences du Château Clair de Lune.

Venez profiter, dans une ambiance alliant Histoire et Modernité, d’un vrai 
savoir faire en matière d’organisation de séminaire depuis plus de 20 ans.

Un professionnel sera à votre disposition du premier contact jusqu’à la fin de 
votre événement.
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L E S  P L U S -  D E S T I N A T I O N  B I A R R I T Z 			   	

√ Château & Parc de 8 Hectares

√ Centre-ville & Loisirs à proximité

√ 200 places de Parking / Autobus

√ Un interlocuteur unique

√ Possibilité de privatiser le domaine

√ Prox. Aéroport/Autoroute/Gare

√ Toutes nos salles à la lumière du jour

Biarritz 4 km

Biarritz 1 km

Biarritz 3 km

Biarritz 2 km
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3 bâtiments sur le parc :
• Le Château
• Le Pavillon de Chasse
• La Villa

L e  C h â t e a u

Le « Château » vous propose 10 chambres, au 
rez-de-chaussée et au premier étage, réparties 
en catégorie Classique et Deluxe. Nos 
chambres ne sont pas des numéros. Derrière 
chacune d’elle se cache une vraie personnalité 
et ambiance. Elle porte un nom de romance : 
Santoline, Marjolaine, Angélique…

L’ambiance unique du «Château » provient de 
son harmonie subtile entre les teintes naturelles 
et les lumières impressionnistes. Les hauteurs 
de plafond, le parquet et sa décoration raffinée 
vous plongeront au début du XXe siècle.

Vous y trouverez les espaces communs de 
l’hôtel : le grand salon avec son bar, notre salle 
à manger et terrasse ainsi qu’une bibliothèque.

2 0  C h a m b r e s  
d o n t  1 6  t w i n a b l e s

1  C h e f  é t o i l é  à  D o m i c i l e
&  1  R e s t a u r a n t  g a s t r o n o m i q u e

P a r c  d e  8  h e c t a r e s
J a r d i n  à  l a  f r a n ç a i s e

P i s c i n e  c h a u f f é e
( d e  m a i  à  o c t o b r e )
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L e P a v i l l o n  d e 
c h a s s e
Préférer l’indépendance dans la 
«  Dépendance  » du château. A juste 
70 m du Château, le Pavillon, plongé 
dans une nature dense vous propose 
des chambres avec terrasse privative 
d’un ton nouveau.

Le « Pavillon de Chasse » vous propose 
8 chambres supplémentaires, au rez-
de-chaussée et au premier étage, 
réparties en catégorie Classique, 
Supérieure et Supérieure famille. 
Comme au Château, mais dans un 
style bien différent, chaque chambre 
porte un nom différent : Citronnelle, 
Santal, Bruyère…
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L a  V i l l a
Située dans le parc boisé de 8 hectares de l’hôtel 
Château du Clair de Lune, la villa contemporaine 
de l’Hôtel Clair de Lune dispose de 2 chambres 
indépendantes.

Les chambres de la villa constituent notre produit 
contemporain haut de gamme de l’hôtel. Elle se 
situe à cinquante mètres du Pavillon de Chasse 
et à cent mètres du Château.
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4  S a l l e s  d e  2 9  à  3 0 0 m 2

de 12 à 300 personnes
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N O S  A T O U T S 			 
• �Des salles de séminaire agréables et spacieuses, 

équipées du matériel de conférence, à la lumière 
du jour.

• �Terrasse extérieure avec vue sur le château ou les 
Pyrénées pour profiter d’un moment de détente 
pendant vos pauses.

• �Salons de différentes capacités permettant 
d’accueillir tout type de séminaire, du CODIR à 
l’Assemblée générale

• �Restauration gastronomique et inventive, repas 
servis en salon privé dans le château ou au 
restaurant sur la propriété

• �Pauses à thème – En-cas de faim….. Retour à 
l’enfance

• Wifi gratuit – Solution Passman

• �Possibilités d’activités dans notre parc ou dans nos 
salons telles que : team building, chasse au trésor etc.

• Dégustation œnologique animée et cours de cuisine

• 4h de Paris en TGV - 1h en Avion

• �Une personne dédiée à votre écoute du devis au 
jour J.
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N o t r e  n o u v e l  e s p a c e  r é c e p t i f  «  C ô t é  T e r r e  »
 

Espace de 350 m² comprenant 1 local traiteur, toilettes homme/femme, 1 espace d’accueil polyvalent
Surface salle de 230 m² avec une capacité jusqu’à 200 personnes assises

Extension de salle possible avec supplément avec une capacité jusqu’à 280 personnes assises
Terrasse extérieure de 120 m² couverte

Piscine accolée au bâtiment de couleur noire, dimension 15 X 5 aux normes de sécurité
Orientation plein sud avec un panorama à 180° sur la chaine des Pyrénées.
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«   L a  B i b l i o t h è q u e   »

Espace de 29 m² comprenant 
1 Grande table rectangulaire

Lumière du jour

Terrasse extérieure semi-couverte

Orientation plein sud avec un panorama sur 
le parc et les jardins à la Française

WIFI – solution Passman

Ecran et Matériel Vidéo Projecteur 
dernière génération

Paperboard

Machine Nespresso avec café à discrétion

Toilettes à proximité

Pause Café sur la terrasse 
ou dans le salon communicant.
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«   B a r  &  S a l o n  A l a n  S e e g e r   »

Espace de 70 m² agencé selon vos besoins à la lumière du jour

Terrasse extérieure semi-couverte
Orientation plein sud avec un panorama sur le parc

WIFI – solution Passman
Ecran et Vidéo Projecteur dernière génération

Machine Nespresso avec café à discrétion

Toilettes à proximité.
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«   L e  S a l o n  d e 
C h a m b r u n   »

Espace de 38 m² environ agencé selon vos be-
soins à la lumière du jour

Terrasse extérieure semi-couverte
Orientation plein sud avec un panorama 

sur le parc

WIFI - solution Passman
Ecran et Matériel Vidéo Projecteur 

dernière génération

Paperboard

Machine Nespresso avec café à discrétion

Toilettes à proximité
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Nom des salles

Capacité 
en Classe

Capacité en 
Théâtre

Capacité en 
«U»

Capacité en 
Rectangle

Capacité en 
Cocktail

Capacité en 
dîner Superficie en 

M2

Bibliothèque - - 14 16 - 16 29 m²

Salon Bar Alan
Seeger

60 70 40 40 80 50 70 m²

Salon de Chambrun 30 40 25 25 40 35 38 m²

Espace modulable 
« Côté Terre »

16 à 200 16 à 250 16 à 150 16 à 150 250 180 230 m²

- > Avec extension - Jusqu’à 300 - - Jusqu’à 300 280 350 m²
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Services Tarif Services Tarif

Climatisation √ inclus Eau minérale √ Inclus

Paper-board √ inclus Tableau blanc (Velléda) √ 40 €

Vidéo projecteur √ inclus Téléphone/fax √ selon consommation

Stylos - crayons √ inclus Bloc-notes/papier indiv √ Inclus

Occultation intégrale √ Lumière du jour √

Sonorisation √ Selon nombre de participants Ordinateurs √ A disposition

Ecran √ inclus Ventilation des salles √

Visio conférence √ Devis sur demande Imprimantes √ Selon consommation

Pupitre √ Devis sur demande Télévision √ 20 €

Ecran mural ou mobile √ inclus Lecteur DVD √ 10 €

Micro HF √ 30 € photocopie √ Selon consommation

Micro fixe √ 20 € Rétroprojecteurs √ 30 €

Vestiaires √ Inclus Caméra vidéo √ 50 €

Pauses à thèmes (ex : pâtisseries maison, gâteaux basque …) √ 5€/pers

La restauration est-elle réalisée sur le site ? 
(Entrée – plat – dessert, eau et café, hors boisson alcool) √ Devis sur demande

Supplément repas – vin à discrétion 5€/pers

Déjeuner en moins de 60 min? √ Inclus

Restauration à proximité ? √ 200 mètres

Restauration plateau repas ? √ Devis sur demande

Restauration traiteur ? √ Devis sur demande

« kit de travail » par séminaire
(crayon, bloc note, eau minérale) √ Inclus
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Notre équipe est à l’écoute de vos envies 
et de vos besoins, afi n de vous proposer 

des prestati ons qui vous ressemblent.

N o s  S o l u t i o n s  R e s t a u r a t i o n

La découverte d’un talent culinaire : vous ferez la rencontre d’un 
chef passionné.

Une prestati on unique : chaque menu a été préparé pour vous et à 
une seule reprise.

Le confort de se senti r chez soi : profi tez pleinement de vos convives 
et restez à table aussi longtemps que souhaité.

Un rapport qualité/prix : pour le même tarif, profi tez d’une qualité 
supérieure qu’au restaurant

Une expérience tout simplement originale !

CHEF ÉTOILÉ À DOMICILE
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Congrès, Séminaires,  Inaugurati ons,  Lancements de produits, Soirées Inventi ves…

Tout au long de l’année, nos clients nous mett ent au défi  d’organiser pour leurs rencontres privées 
ou d’entreprise, les événements les plus conviviaux, les plus originaux, les plus remarquables. 

Ces défi s, nous les relevons avec enthousiasme et créati vité. C’est notre marque de fabrique !

NOS PARTENAIRES TRAITEURS 
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Un traiteur d’excepti on depuis 1958

Barrère. Si ce nom ne vous met pas instantanément l’eau à la bouche, 
c’est que vous n’avez pas encore goûté à ce traiteur d’excepti on. 

En 3 générati ons, la Maison Barrère est devenue l’un des traiteurs 
gastronomiques les plus réputés de la Côte Basque. Son inspirati on, son 
terroir riche et généreux. Sa marque de fabrique, son goût pour 
l’excellence et sa créati vité culinaire.

Barrère Traiteur réinvente sa cuisine chaque jour, pour faire de vos 
récepti ons des instants uniques et savoureux.

NOS PARTENAIRES TRAITEURS 
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Alexandre BOUSQUET, chef étoilé investi t les lieux à parti r de juin 2019 
Situé sur la propriété, le restaurant est à moins de 100 mètres du Château.

En pleine campagne mais à Biarritz, L’ATELIER est niché 
dans une ancienne ferme du XVIIe siècle typiquement basque.

Venez profi ter d’un lieu d’excepti on avec une vue à couper le souffl  e 
sur la chaine des Pyrénées et déguster une cuisine gastronomique, 

traditi onnelle faisant la part belle aux produits frais du terroir.

RESTAURANT L’ATELIER by Alexandre BOUSQUET
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Spécialistes des sports outdoor, 
des animati ons séminaires, 
des acti vités Teambuilding, les 
agences évènementi elles locales 
mett ent à dispositi on leur savoir-
faire pour vous proposer des 
prestati ons sur-mesure : 

- Rallye 
- Challenge 
- Team Building 
- Acti vités à la carte 
- Incenti ve 
- Animati ons 
- Cocktail & soirées 

Les Professionnels diplômés 
partagent tous le même état 
d’esprit : convivialité, disponibilité, 
gaieté.

NOS PARTENAIRES ACTIVITÉS
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I l s  n o u s  o n t  f a i t  c o n f i a n c e  h i e r , 
e t  n o u s  r e c o m m a n d e n t  a u j o u r d ’ h u i ,  m e r c i  à  e u x .
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I n f o r m a t i o n s  t a r i f a i r e s  d e s  f o r f a i t s  s é m i n a i r e s 

A partir de - Tarifs HT
Journée d’étude (déjeuner compris) : Salle en journée, 2 pauses, 1 déjeuner, matériel standard		  54 €
½ Journée d’étude (déjeuner compris) : Salle en ½ journée, 1 pause, 1 déjeuner, matériel standard		  42 €
Séminaire Semi Résidentiel Single : Journée Étude (avec déjeuner),1 chambre occupation simple, B&B	 159 €
*Séminaire Semi Résidentiel Double / Twin : Journée Étude (avec déjeuner), ½ chambre double, B&B	 119 €
Séminaire Résidentiel Single : Journée Étude (avec déjeuner), 1 dîner, 1chambre occupation simple, B&B	 199 €
*Séminaire Résidentiel Double / Twin : Journée Étude (avec déjeuner), 1 dîner, ½ chambre double, B&B	 139 €

NB :*les tarifs à indiquer lorsque qu’une chambre sera occupée par 2 personnes s’entendent par personne.

Conditions générales de vente groupes

Conditions de paiement :

30% d’arrhes pour la réservation
30% d’arrhes supplémentaires 15 jours avant l’événement
Solde restant le jour J

Conditions d’annulation Groupe :  

Si vous annulez avant 30 jours de l’arrivée, nous vous remboursons les arrhes versées.
Si vous annulez entre 30 et 14 jours avant l’arrivée, nous conserverons 100% des arrhes versées.
Si vous annulez entre 14 et 7 jours avant l’arrivée, nous conserverons 100% des arrhes versées, soit 50% du montant total.
Si vous annulez 7 jours avant l’arrivée, le solde sera dû.





N’hésitez pas à nous contacter, 
nous sommes à votre écoute pour étudier toute demande précise 

ou vous aider à concréti ser votre projet de récepti on.

Directi on Générale - Jean Dabadie
Responsable Commercial - Esther Ayroles

esther@hotelclairlune.com
06 60 67 00 23

48 Rue Alan Seeger - 64200 BIARRITZ
+33.(0)5.59.41.53.20
www.hotelclairlune.fr

hotelchateauduclairdelune Hôtel Château du Clair de Lune


